
                   

 

  

                    MENU I 

       APPETIZERS  

 

Kuruyemiş; badem, kaju, iç antep fıstığı 

Nuts; almond, cashew, pistachio 

 

Erik ve bamya turşusu 

Pickled green plums and okra 

 

Elde dolaştırmalık/ Pass around small bites 

2 soğuk ve 2 sıcak kanape 

 

Amuse Bouche 

 

Osetra Havyarı | Osetra Caviar 

Blini, ekşi krema ve frenk soğanı yağı 

Blini, sour cream and chive oil 

 

 

Başlangıç | Starter 

 

Sarı Fin Tuna Carpaccio | Yellowfin Tuna Carpaccio 

Yuzu ponzu, avokado kreması, baby turp ve kapari 

Yuzu ponzu, avocado cream, baby radish and capers 

 

 

Ara Sıcak | Hot Starter 

 

Kuşkonmaz ve Safranlı Risotto | Asparagus and Saffron Risotto 

Kuşkonmaz, safran ve Parmesan 

Asparagus, saffron and Parmesan 

 

 

Ana Yemek | Main Course 

 

Dana Yanak | Braised Beef Cheek 

Patates fondan, mürdüm eriği marmelatı ve kırmızı şarap jus 

Fondant potato, damson plum marmalade and red wine jus 

 

veya | or 

 

Lagos Balığı | Grouper 

Ezilmiş patates, maydanoz, ekşi ıspanak ve tereyağı-limon sosu 

Crushed potatoes, parsley, sorrel spinach and beurre blanc with lemon 

 

 

Tatlı | Dessert 

 

Vanilya & Armut | Vanilla & Pear 

Poşe armut ve vanilya sosu 

Poached pear and vanilla sauce 

 

     



                   

 

  

       MENU II 

      APPETIZERS 

  

Kuruyemiş; badem, kaju, iç antep fıstığı 

Nuts; almond, cashew, pistachio 

 

Erik ve bamya turşusu 

Pickled green plums and okra 

 

Elde dolaştırmalık/ Pass around small bites 

2 soğuk ve 2 sıcak kanape 

 

Amuse Bouche 

 

Osetra Havyarı | Osetra Caviar 

Blini, ekşi krema ve frenk soğanı yağı 

Blini, sour cream and chive oil 

 

Başlangıç | Starter 

 

Manda Burrata | Buffalo Milk Burrata 

Çeri domates, fesleğen ve balsamik havyar 

Cherry tomatoes, basil and balsamic pearls 

 

Ara Sıcak | Hot Starter 

 

Karides ve Ricotta Dolgulu Kabak Çiçeği | Shrimp and Ricotta-Stuffed Zucchini Blossom 

Közlenmiş biber sosu, çıtır kabak ve fesleğen yağı 

Roasted pepper sauce, crispy zucchini and basil oil 

 

Ana Yemek | Main Course 

 

Izgara Kırlangıç Balığı | Grilled Gurnard 

Deniz börülcesi, confit rezene ve beurre blanc sosu 

Samphire, fennel confit and beurre blanc sauce 

 

veya | or 

 

Kuzu Fileto | Lamb Fillet 

Tatlı mısır kreması, ızgara şeftali ve çıtır polenta 

Sweet corn cream, grilled peach and crispy polenta 

 

Tatlı | Dessert 

 

Tiramisu 

 

 

 

 

 

 

 

 



                   

 

  

 

        MENU III 

APPETIZERS  

 

Kuruyemiş; badem, kaju, iç antep fıstığı 

Nuts; almond, cashew, pistachio 

 

Erik ve bamya turşusu 

Pickled green plums and okra 

 

Elde dolaştırmalık/ Pass around small bites 

2 soğuk ve 2 sıcak kanape 

 

Amuse Bouche 

 

Osetra Havyarı | Osetra Caviar 

Blini, ekşi krema ve frenk soğanı yağı 

Blini, sour cream and chive oil 

 

Başlangıç | Starter 

 

Dana Carpaccio | Beef Carpaccio 

Trüf yağı, Parmesan ve roka 

Truffle oil, Parmesan and rocket 

 

Ara Sıcak | Hot Starter 

 

Homarus İstakozlu Ravioli | Homarus Lobster Ravioli 

Bisque sosu ve domates concassé 

Bisque sauce and tomato concassé 

 

Ana Yemek | Main Course 

 

Kara Morina | Black Cod 

Enginar püresi, kuşkonmaz ve limon-kapari sosu 

Artichoke puree, asparagus and lemon-caper sauce 

 

veya | or 

 

Dana Bonfile | Beef Tenderloin 

Patates pavé, kuzu göbeği mantarı ve yoğunlaştırılmış et suyu 

Potato pavé, morel mushrooms and reduced beef jus 

 

Tatlı | Dessert 

 

Limonlu Panna Cotta | Lemon Panna Cotta 

Mango sosu ile 

With mango sauce 
 

 

 

 

 


